TAPAS A PARTAGER

Stracciatella =200g
pesto, réduction de vinaigre
balsamique, focaccia

4pcs  9€50
6pcs 12€50
8pcs 16€50

Aiguillettes de volaille
panées et sauce curry
épicée

entiére 15€
demi Qf

Baguette gratinée
porchetta, créme fraiche
et mozzarella

4pcs 11€
6pcs 15€50
8pcs 18€50

Crevettes panées panko,

sauce curry épicée

Assiette de jambon Ibérique 100g 15€

Sélection de charcuteries 18€

Fromages affinés 11€
Mix charcuteries et fromages 16€

Assortiment de Tapas 3/4 pers.
charcuteries, fromages & 2 sélections du chef

MENU DEJEUNER

du lundi au vendredi midi hors jours fériés

Entrée/plat ou Plat/dessert

Entrée/plat/dessert

Plat seul

19€90
22€90
15€90

ENTREES

FRAICHEURS

Salade César

Romaine, sauce césar aux anchois,
aiguillettes de volaille marinées panées,
euf, croltons, parmesan

Salade de chévre en chaud/froid

Mesclun de salade, cromesquis de chévre,
fromage frais aux trois poivres, chiffonnade
de jambon de Vendée, sauce légére aux herbes
fraiches, croltons

Poke bowl

Tataki de thon, féves edamamé, carotte,
avocat, choux rouge, sésame, oignon rouge,
sauce soja, riz asiatique (version végé
possible)

.

Andouillette de canard grillée 130g

Cochon de lait farci aux champignons

ROTISSERIE

Poulet jaune ré6ti Label Rouge

A PARTAGER

Céte de beuf frangaise (=1Kg), frites et trilogie de sauces

Le fameux "Poulet-frites”

comme chez mamie

BRASSERIE

Picanha de beuf marinée aux

épices douces (=200g)
sauce chimichurri, garniture au choix

23€

Tartare de beuf au couteaux*
"classique"(=x1509)

Cornichon, capre, oignon, jaune d’oeuf (+1€)

18€

sauce et garniture au choix

Tartare de beuf au couteau*
fagcon Thai(=1509g)

Sauce soja sucrée, sauce huitre, menthe,
gingembre, jaune d’'euf confit
sauce et garniture au choix

19€50

*Tartares disponibles en "aller-retour"

Entrecdte de beuf maturée VDF 27€

(z350g) sauce et garniture au choix

Cuisse de canard confite 21€

sauce et garniture au choix

14€50
19€
22€
2 pers. 58€
Entier 4 pers. 49€50
Demi 2 pers. 28€
Notre burger "Angani" 18€50

Effiloché de palerons de porc, morbier,
coleslaw et mayonnaise a la moutarde
sauce et garniture au choix

Le burger suggestion Voir ardoise

sauce et garniture au choix

Focaccia garnie

Tomates confites, porchetta, burrata,
sauce pesto et mesclun de salade
accompagnée de frites ou salade

18€50

Pavé de thon mi-cuit mariné

sauce soja et sésame
garniture au choix

21€

Tournedos de lieu noir
légumes, sauce pequillos, riz vénéré
fagcon paélla

22€

Riz vénéré fagon paélla 17€50

légumes de saison, sauce pequillos

-

VINS AU VERRE

disponible en 24cl ou bouteille 75cl

BLANCS 12¢c1
ROUGES 12¢1
ROSES 12¢l

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé,
& consommer avec modération.
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UNE GARNITURE AU CHOIX

Frites maison a la graisse de beuf
Smash potatoes maison

Légumes de saison
Purée du moment
Mesclun de salade

Garniture supplémentaire 3€50

ET UNE SAUCE AU CHOIX

Poivre

Fourme d’Ambert
Béarnaise

Burger poivrée
Mayonnaise maison
Curry épicée

Sauce supplémentaire 1€50 4//

Merci de nous indiquer toutes allergies ou régimes particuliers.

Angani vous propose une cuisine faite Maison,

N

élaborée a partir de produits de saison.

Prix nets, taxe et service compris.

(-12ans)

MENU ENFANT 12€

PLATS

Aiguillettes de poulet panées,

garniture au choix
ou
Jambon blanc purée du moment

ou

Coquillettes des enfants sages

jambon, fromage

DESSERTS

Une boule de glace
ou

Mousse au chocolat, crumble chocolat

ou

\E?omage blanc,coulis fraise et granola maiso

v,

\
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DESSERTS

Mousse au chocolat 8€00
Praliné et noisettes caramélisées, crumble chocolat fleur de sel

Tarte du moment voir ardoise

Millefeuille Angani 8€00

Crémeux vanille, caramel beurre salé

Profiterole 8€50

Glace vanille, sauce chocolat, chantilly et amandes

Nuage lacté 8€00

Crémeux citron basilic, glace yaourt a la grecque,
sablé croustillant, mousse légere fromage blanc et roquette

“Pécher” mignon 8€00

Gaspacho péches a la verveine, nectarines fraiches,
sorbet péche de vigne, financier amandes

Brioche perdue 9€00

glace vanille, caramel au beurre salé et cacahuéte
Café gourmand / Thé gourmand 8€00/9€50
Coupe glacée fruits rouges 8€50

Sorbets fraise et cassis, fruits frais, chantilly,
coulis fraise et meringue acidulée

Coupe glacée gourmande 8€50

Glaces vanille et caramel, sauce chocolat,
brisures de cookies et brownies, chantilly

Glaces artisanales '"Les Glaces d'Emilien" 3€00

Vanille, chocolat, caramel fleur de sel, café, yaourt grec, fraise, ta boule
péche de vigne, citron-basilic, mangue, cassis, noix de coco

Supplément chantilly maison 1€00
Supplément coulis - chocolat, caramel ou fraise 0€80
Assiette de fromages 8€50

( COCKTAIL DIGESTIF )

Des’iles (servi chaud) 12cl g€
Rhum ambré Embargo, Délice de caramel Vrignaud, café,
chantilly
Espresso Martini 14cl 9€

Vodka Artisanal, liqueur de café Kamok Vrignaud, espresso,
sirop de sucre

\ Et tous nos digestifs sur notre carte de boissons

J

Merci de nous indiquer toutes allergies ou régimes particuliers.
Angani vous propose une cuisine faite Maison, élaborée a partir de produits de saison.
Prix nets, taxe et service compris.

Vous souhaitez organiser

Centre commercial Ylium angani_lessables un événement ?

Avenue Francois Mitterrand

85340 LES SABLES D'OLONNE @) Angani - Les sables 02:51.23.78.00
contact@angani-lessables.fr

brasserie -

bar
Salon de



